


Feuerzangenbowle

Rezept fiir 8 Personen

Zutaten:

1,6 trockener Rotwein, 2 Orangen (unbehandelt),
1 Zitrone (unbehandelt), 4 Gewiirznelken,

4 Sternanis, 2 Zimtstangen, 375 ml Rum (54%).

Zubereitung:

Orangen- und Zitronenschalen diinn abschélen und
zusammen mit dem Wein in einen Topf geben. Orangen
und Zitrone auspressen und den Saft mit den Gewiirzen
dazugeben. Nun die Feuerzangenbowle erwérmen. Nicht
aufkochen. Uber ein Sieb in eine Tasse fiillen.
Mini-Zuckerzange auf die Tasse legen, ein Stiick Wiirfel-
zucker daraufsetzen. Den Rum auf einen Léffel geben
und anziinden. Dann vorsichtig iiber den Wiirfelzucker
gieflen. Sobald die Flamme erlischt wieder einen Loffel
Rum iiber den Zucker gieflen bis der Zucker aufgelsst ist.
Gut umriihren und genieflen!




